Téte A MOAQ,-IQ.R page 1/2

CUPCAKE GANACHE CHOCOLAT

UN CUPCAKE AU CHOCOLAT POUR LES ENFANTS

Un cupcake classique pour les gourmands qui aiment le
chocolat : voici un cupcake 100% chocolat ! La base
comme la garniture sont au chocolat. La ganache
chocolat qui recouvre le gateau lui apportera sont
moelleux. Une idée de recette de cupcake qui devrait
plaire aux petits gourmands.

LES INGREDIENTS DES CUPCAKES A LA GANACHE CHOCOLAT :

Beurre 80 g Sucre 110 g Farine 130 g CEufs 2 Lait 6¢l Cacao 60 g Levure 1 cuillere a café Sel
Y de cuillere a café Moules en papier 50 g chocolat noir 1 c a café de creme 40 g beurre mou
40 g de sucre fin 1 c a soupe d’eau

LES ETAPES DES CUPCAKES A LA GANACHE CHOCOLAT :

Commencer par allumer le four pour le faire préchauffer pendant les préparatifs des
cupcakes. Mettre le thermostat sur 180°C.

Mettre ensemble la farine, le cacao, la levure et le sel et les mélanger dans un grand bol.

Ajouter le sucre au mélange et fouetter a la spatule.

Faire fondre le beurre au micro-ondes ou au bain-marie.
Ajouter le beurre au mélange tout en continuant de fouetter.
Ajouter le lait et les ceufs et bien mélanger avec la spatule.

Répartir le mélange dans les moules en papier placés dans des moules classiques sans les
remplir totalement.

Mettre les cupcakes au chocolat a cuire a 180°C pendant 15 a 20 minutes.
Sortir les cupcakes et les laisser refroidir.

Préparer une ganache en suivant la recette de la ganache au chocolat et la garder 1/2 au
réfrigérateur.

Mettre la ganache chocolat dans une poche a patisserie et napper les cupcakes avec gnache.

Terminer la décoration des cupcakes avec des billes en sucre coloré ou des fruits.

https://teteamodeler.ouest-france.fr/cupcake-ganache-chocolat


https://teteamodeler.ouest-france.fr/ganache-chocolat-pour-cupcake
https://teteamodeler.ouest-france.fr/cupcake-ganache-chocolat
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DES PRODUITS 10 DOIGTS POUR LA CUISINE

XK Moule chocolats - 12 motifs
4 Ref:01292

Emporte-pieces métal - Motifs au choix
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Manique de cuisine en coton blanc surpiqué

» Tablier en coton avec poche

)

Toques de chef en non-tissé blanc - Taille enfant

——

E ,_E__ Dessous de verre rond en bois

Sac a tarte en coton

Retrouver mon matériel sur le site 10doigts.fr
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6,49 €
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1,99 €

a partir de
1,59 €

a partir de
2,69 €

a partir de
4,74 €
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0,69 €

a partir de
3,19 €
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