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BOISSON HALLOWEEN - LE COCKTAIL DES VAMPIRES

LA RECETTE DU COCKTAIL SANS ALCOOL A SERVIR AUX ENFANTS
POUR HALLOWEEN

Inutile de sortir votre chaudron magique pour faire cette
boisson d'Halloween, mais vous aurez par contre
besoin de citrons, de framboises, de jus de
pamplemouse, de limonade et de sirop de grenadine
pour préparer cette boisson d'Halloween couleur sang.

La Iégende raconte que c'est cette recette de cocktail un
peu acide mais tres vitaminée permettait aux vampires
de ne plus croquer les humains. Testée et approuvée par
Dracula en personne !

LES INGREDIENTS DE VOTRE COCKTAIL DES VAMPIRES :

Pour réaliser votre boisson de vampires, vous aurez besoin de :

- 3 citrons jaunes

- 3 citrons verts

- 3 verres de framboises surgelées

- 75cl de jus de pamplemousse

- 3 cuillieres a soupe de sirop de grenadine
- 3 verres de limonade

- Des glacons.

LA RECETTE DE VOTRE BOISSON D'HALLOWEEN :

1. Commencez par presser les citrons et écraser les framboises en purée.
2. Mélangez le jus des citrons avec la purée.
3. Versez sur ce mélange le jus de pamplemouse et les verres de limonade.

4. Versez petit a petit le sirop de grenadine selon votre go(t.

Petite astuce : N'hésitez pas a utiliser des correspondances magiques pour désigner vos
ingrédients !

Les enfants auront I'impression de réaliser une véritable potion magique, tout droit sortie du
livre recette de Dracula en personne. Par exemple : le sirop de grenadine peut étre du sang
de tarentule, le jus de citron du venin de serpent concentré.

https://teteamodeler.ouest-france.fr/cuisine/recette-cuisine-dessert/recette-boissons-sucrees/cocktail-sorcieres.asp


https://teteamodeler.ouest-france.fr/ingredients-potions-magiques
https://teteamodeler.ouest-france.fr/cuisine/recette-cuisine-dessert/recette-boissons-sucrees/cocktail-sorcieres.asp
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LA MEILLEURE FACON DE SERVIR VOTRE COCKTAIL DES VAMPIRES :

La meilleure présentation possible est d'utiliser une bouteille en verre que vous aurez bien
lavé au préalable.

Vous allez ensuite allumer une bougie de la couleur de votre choix. Faites fondre la cire au-
dessus de la bouteille en faisant attention de ne pas en mettre dans la bouteille. Laissez bien
refroidir et versez votre coktail dans la bouteille a I'aide d'un entonnoir ! Vous aurez alors une
superbe bouteille tout droit sortie d'une maison hantée. Effet effrayant garanti.

A déguster avec : les glacons yeux de monstre

https://teteamodeler.ouest-france.fr/cuisine/recette-cuisine-dessert/recette-boissons-sucrees/cocktail-sorcieres.asp
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